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یک خط یکپارچه طراحی شده برای تولید محصول
 مورد نظر شما برای مطابقت و برآورده کردن نیازهای

 بازار برای کیک و کلوچه.

  

یک خط یکپارچه طراحی شده برای تولید محصول
 مورد نظر شما برای مطابقت و برآورده کردن نیازهای

 بازار برای کیک و کلوچه.

  
این خط برای بیشترین تنوع از قابلیت ها و
 ظرفیت طراحی شده است.  برای این منظور
، بسیاری از لوازم جانبی اضافی را می توان در
 طرح قرار داد.  هر خط بر اساس ماشین آلات
 و تجهیزات محصول نهایی با توجه به فضای

 موجود طراحی شده است.

این خط برای بیشترین تنوع از قابلیت ها و
 ظرفیت طراحی شده است.  برای این منظور
، بسیاری از لوازم جانبی اضافی را می توان در
 طرح قرار داد.  هر خط بر اساس ماشین آلات
 و تجهیزات محصول نهایی با توجه به فضای

 موجود طراحی شده است.

-مخلوط کردن
- همگن کننده (هوادهی)

- دپازیتور
- پخت

- خنک کننده
- حمل و نقل و بسته بندی

- لوازم جانبی اضافی عبارتند از:
 -میکسر و هموژنایزر دوم خمیر رنگ دوم

- سیستم سپرده گذاری دوم
- دستگاه پاشیدن دانه ها، گرانول ها، چیپس ها و غیره
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- ربات برای انتقال خودکار محصولات 
- سیستم تزریق برای قرار دادن شکلات یا مارمالاد
 -سر  دپازیتور برای محصولات کاپ کیک  دو رنگ

 سرهای دونات
 -سیستم خشک کردن سینی شستشو

- اسپری روغن
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- سیستم تزریق برای قرار دادن شکلات یا مارمالاد
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 -سیستم خشک کردن سینی شستشو

- اسپری روغن

این خط عمدتاً شامل موارد زیر است:این خط عمدتاً شامل موارد زیر است:

خط تولید کاپ  کیک خط تولید کاپ  کیک 



پیش میکسر و توربو میکسر
مورد استفاده برای: مخلوط کردن خمیر  کاپ
 کیک / عمدتاً برای مخلوط کردن مایع  اولیه

پیش میکسر و توربو میکسر
مورد استفاده برای: مخلوط کردن خمیر  کاپ
 کیک / عمدتاً برای مخلوط کردن مایع  اولیه

دپازیتور کیک
مورد استفاده برای: ریختن خمیر در قالب های سینی

 تک رنگ یا دو رنگ

دپازیتور کیک
مورد استفاده برای: ریختن خمیر در قالب های سینی

 تک رنگ یا دو رنگ



اتوماسیون برای انتقال سینی ها

 مورد استفاده برای: تغذیه خودکار بدون
 دخالت دست

اتوماسیون برای انتقال سینی ها

 مورد استفاده برای: تغذیه خودکار بدون
 دخالت دست

فر تونلی
 مورد استفاده برای: پخت کاپ کیک.

فر تونلی
 مورد استفاده برای: پخت کاپ کیک.



واحد اتوماسیون

 مورد استفاده برای: انتقال سینی محصولات 
از فر تونلی

واحد اتوماسیون

 مورد استفاده برای: انتقال سینی محصولات 
از فر تونلی

Deppaningربات 

 مورد استفاده برای: بلند کردن کاپ کیک های
 پخته شده بدون دخالت دست

Deppaningربات 

 مورد استفاده برای: بلند کردن کاپ کیک های
 پخته شده بدون دخالت دست



دستگاه تزریق شکلات/مارمالاد
 مورد استفاده برای: تزریق شکلات و مارمالاد

دستگاه تزریق شکلات/مارمالاد
 مورد استفاده برای: تزریق شکلات و مارمالاد

سیستم شستشوی سینی

 مورد استفاده برای: سیستم اتوماسیون
 کاپ کیک  برای شستن سینی ها.

سیستم شستشوی سینی

 مورد استفاده برای: سیستم اتوماسیون
 کاپ کیک  برای شستن سینی ها.



نوار نقاله حمل و نقل

 مورد استفاده برای: حمل سینی به دپازیتور

نوار نقاله حمل و نقل

 مورد استفاده برای: حمل سینی به دپازیتور

کولر مارپیچ محیطی

 مورد استفاده برای: خنک کردن محصولات

کولر مارپیچ محیطی

 مورد استفاده برای: خنک کردن محصولات



سیستم بازگشت سینی
 مورد استفاده برای: سینی های برگشتی

سیستم بازگشت سینی
 مورد استفاده برای: سینی های برگشتی

بسته بندی پیلوپک

 مورد استفاده برای: بسته بندی محصول نهایی

بسته بندی پیلوپک

 مورد استفاده برای: بسته بندی محصول نهایی




